
전기식 콤비 스팀 오븐

NAEV201R 20 x 1/1 GN

(한국어를 포함한 다양한 국제 언어 가능)

팬 간격 mm   63 가스식 열량 kW / kcal 

  – / –

포장 규격 mm  1130 x 1050 x 2060 h 팬 전력 kW 

10 인치 터치스크린

기  술  적     테  이  터

용 량 GN   20 x 1 / 1 GN 총 전력 kW   31.8

  – / –

인분   150 / 300 내부 열량 kW / kcal   30 / -

  1.8

외부 규격 mm  960 x 825 x 1810 h 스팀 열량 kW / kcal 

  3N AC 380무게 - 포장 / 제품 kg   260 / 370 전원 공급 전압 V - 60 Hz 



NAEV201R 20 x 1/1 GN

조리 모드
• 이탈리아, 프랑스, 독일, 스페인, 러시아, 아시아 그리고 국제적인 레시피을 자동으로 조리하는 ICS 기능.

프로그램으로 재가열 할 수 있습니다.

또한 레시피에 대한 역사, 재료, 절차, 조리 프레젠테이션 기능이 포함되어 있습니다.

• 세 가지 조리 모드로 수동 조리 : 컨벡션 30 ~ 300℃ 스팀 모드 30 ~ 130℃, 콤비(컨벡션+스팀) 모드 30 ~ 300℃

• 프로그램 모드 - 각각의 프로그램은 조리법 마다 고유 이름, 사진 그리고 정보를 저장할 수 있으며, 프로그램 기능은

순차적 자동 조리(최대 15 사이클) 로 프로그래밍하여 저장을 할 수 있습니다.

작 동
• 디스플레이 : 사용자의 요구에 따라 자유롭게 구성할 수 있으며, 자주 사용하는 프로그램들을 앞으로 가져올 수 있습

니다.

• 개인적인 설정을 저장, 소프트웨어 업데이트, HACCP 데이터 보관 및 새로운 조리법 다운로드를 LAINOX 클라우드

와이파이/이더넷으로 연결하는 시스템

• 폴더에 있는 조리법 구성 미리보기, 각 폴더별 이름 설정

• 멀티 레벨 폴더에있는 조리법들을 지능적으로 인식

• 터치 스크린 기능으로 고해상과 절전형 10인치 컬러 스크린 (LCD - TFT) 

• 간편한 선택과 설정을 위한 스크롤러 플러스 다이얼

• "OPEN" 버튼을 눌러 문을 여는 자동 도어 오픈 시스템 (옵션 사항)

세척 및 유지 보수
• 장비를 사용하기 시작하기 전에  자가 진단하여, 장비의 이상 발생시 문제 설명과 알림음으로 알려줍니다.

• 빌트인 카트리지 방식의 액체 세제와 고체 세제(선택) 방식의 자동 세척 시스템

• 내장형 핸드 샤워건과 수동 세척 시스템

조절 장치
• 자동 양방향 회전 팬으로 완벽한 조리를 구현

• DELTA T 시스템은 코어 온도 컨트롤로 자동 내부 온도 조절

• 자동 스팀 조절

• 사용자 메뉴를 통해 기기를 사용자가 원하는 대로 쉽게 프로그램을 사용 할 수 있습니다.

•  프로그래밍 가능한 지연 요리 

• 6단계로 팬 스피드를 선택 가능 : 팬 속도에 따라 자동으로 가열 속도 조절

• 특별한 조리 방법의 경우, 팬 회전을 일시적으로 멈출 수 있습니다.

• 4 포인트 프로브를 활용하여 음식의 중심온도를 측정하고 조절할 수 있습니다.

• LAINOX 전용, 2 중심 프로브

• LAINOX 전용, 2 중심 프로브

• 조리실 외부에 프로브 연결부 통해 중심 프로브를 연결, 작은 조각이나 진공포장 조리를 위한 바늘 프로브를 작은 

조각이나 진공포장 조리를 위한 바늘 프로브를 빠르게 연결할 수 있습니다.

• USB 를 활용한 HACCP 데이터 (레시피 등) 다운로드 및 업로드 

• 서비스 프로그램 : 전자식 보드 작동과 온도 프로브를 표시 검사 - 유지 보수 프로그램으로 모든 기본 기능들을 위한

기기 작동 타이머

• ECOSPEED (에코 스피드) - 음식의 양과 종류에 따라, 나부는 최적으로 에너지를 조절하고 정확한 조리 온도를 관리,

어떤 변수를 방지합니다. (-10% 에너지 / -30% 물 / -5% 무게 감소)

• ECOVAPOR (에코 바이포) - 에코 바이포 시스템으로 내부의 포화 증기를 자동으로 조절하여 물과 에너지소비를

현저하게 줄입니다. (-10% 에너지 / -30% 물 / -10% 스팀)

• TURBOVAPOR (터보 바이포) - 터보 바이포 시스템으로 에그 파스타 또는 아스파라거스, 그 외에 섬유 채소와 같은

스팀 조리하기 어려운 음식을 이상적으로 스팀조리 할 수 있습니다. 

• 자동으로 "원 터치" 조리 (ICS)
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구 조
• 물 분사로 부터 보호를 위한 IPX5 방수

• 완벽하게 매끈하고, 빈틈 없는 내부 챔버

• 완벽한 단열과 최고의 효율을 위한 열을 반사하는 내부

유리와 넓은 공간의 간격으로 이루어진 이중 문

• 경첩식 내부 유리문으로 완벽한 청소 가능

• 3점식 잠금 도어 핸들

• 도어 경첩 조절 가능

• 디플렉터를 열어 쉽게 팬 청소 가능

전기식 히팅 시스템
• INCOLOY 800 타입의 재질으로 이루어진 히터

안전적 특징
• 안전 온도 조절 장치

• 안전 압력 조절 장치

• 과열 방지 팬 모터

• 마그네틱 도어 스위치

• 물 부족시 알람 작동

• 자가 진단 기능 및 오류 메시지 표시

• 과열 표시 제어 냉각 시스템

기본 장치
•  자동 세척시스템 - 액체 세제(기본) 자동 세척시스템 또는 고체 세제(선택) 자동 세척시스템 

• 와이파이 연결

• 멀티포인트 코어 프로브 - Ø 3 mm

• 빌트인 형 핸드 샤워킷

선택 장치 (생산 주문시 장착 가능한 옵션)
• 에너지 절약 시스템을 위한 연결

• 스모크그릴 - 바비큐 시스템 / 훈제 / 향신료 향

• 인터넷 연결

악세서리 (별매품)
• 바늘 프로브 - Ø 1 mm

• 멀티프로브 시스템 - 2개 멀티포인트 프로브 - Ø 3 mm

• 멀티프로브 시스템 - 2개 바늘 프로브 - Ø 1 mm

• 기름 필터

• HACCP 소프트웨어/조리프로그램이 포함된 USB

• 해상용 설치를 위한 프랜지형 오븐 다리

• 물 받이형 트롤리

• 물 받이형 접시 트롤리

• 트롤리 열 커버

• 에어 쿨링 콘덴서 기능의 스테인레스 후드

• 바닥형 재가열 및 홀딩 시스템 모델

CERTIFICATIONS  /  인  증
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