
믹 서 기 (Mixer)
품      번 수    량

품      명

모      델

규      격

능      력

제 조 사

선적중량

전     기

* 조리용의 음식물을 혼합하거나 제빵용의 밀가루 반죽과 휘핑 작업을 하는데 사용한다.

주의 - 과다한 용량의 사용은 기계의 고장 원인되고 근본적으로 기계의 수명을 단축합니다.

       - 낮은 온도에서 얼은 재료나 밀도가 높은 재료를 넣어 빠른 속도로 가동 시 엑세서리의 파손을 가져 옵니다.

* Power cord

* Color : Hobart Gray

에  너  지  제  원

용              도

제   품   사   양

 믹서기 (Mixer)

 N50

 가로263mmx세로381mmx높이431mm

 호바트 (HOBART) - U.S.A

   1단 (저속) 130 RPM

 볼 용량 - 5 리터

 24.94 Kg (제품중량 - 20.18 Kg)

* Large, easy-to-reach controls

* 1/6 마력 호바트 디자인의 고정 스피드 모터

* 기어를 이용한 회전속도 변속기

* 3단의 변환 속도

* 1/6HP(0.12KW) Hobart designed fixed speed motor

* Gear driven transmission

* Three fixed speeds

   2단 (중속) 281 RPM

 1P 220V 60Hz 1/6HP (0.13KW)

   Low 130 RPM

* Manual bowl lift

   3단 (고속) 580 RPM

* 작동 및 속도의 조작이 편리한 방식

* 수동식 볼 리프트

* #10 허브 - 야채절단기 및 민찌기의 액세서리를 사용

   Intermedite 281 RPM

   High 580 RPM

* #10 taper attachment hub

* 전원 코드

비   고

* 회색 내열 페인트 도장

제품인증



제   품   사   양

기  본  제  공  액  세  서  리

액세서리 모양은 모델에 따라 부분적으로 모양이 사진과 다를 수 있습니다.

믹싱볼 5 리터-1개
BOWL-SST005

* 용 도 *
반죽용 재료나 혼합 할 음식을 넣는 통

비터 (알루미늄)-1개
BBEATER-ALU005
* 용 도 *

- Mashing potatoes
- Mixing cakes
- Icings
** 1단에서 시작하여 중간 속도로 마무리

"D" 와이어 웹 (스텐레스)-1개
DWHIP-SST005
* 용 도 *
- Whipping cream
- Beating egg whites
** 3단 또는 4단에서 사용

"E" 도우 훅 (알루미늄)-1개
EDOUGH-ALU005
* 용 도 *
- Breads
** 반죽의 정도에 따라 1단 또는 2단의

속도로 사용




